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Punch Planteur
Ti-Punch
Caipirina

Pina-Colada =
Margharita

Jus de Fruits F
Sodas =
Eau plate, Eau gazeuse

Tortilla Chips - Guacamole
Mélange de fruits secs

A/

/@ La Friandise

Café — Thé - Infusion

Jus d’oranges - Eau plate, eau
gazeuse

Biscuits sucrégnadeleines, sablés, cake
Corbeille de fruits

Cookies Pépites de Chocolat cu
Mars, Nuts, Twix
Cannelés

Carambar
& )

$

Notre Formule Buffet Séminaire
A partir de 80 personnes

Descriptif Type

Choix de Crudités de Saison

Salades Composeées
Salade de Haricots Verts
(haricots verts, amandes, échalotes, magret fuomgtes)
Salade Mexicaine
(haricots rouges, poivrons rouge et vert, blanealaille, mais, soja)
Méli-mélo de Céleri
(céleri branche, jambon, emmental, mayonnaiseilpers
Salade de riz
(riz, mais, petits pois, thon, poivrons rouge e&t,\auf dur, persil)
Melon et Pasteque
(selon saison)

Plateau de Charcuterie
Plats Chauds

(selon arrivage)
Filet de dorade au coulis de poivron, pates frache
Faux-filet forestier, haricots verts

Buffet de desserts et Fruits

Fontaine au chocolat avec brochettes de fruitsosthettes de
Chamallow (suppl.)

Rentre dans le cadre du forfait séminaire.
Vin, eaux et café compris. Vin Domaine La Coste £@buge et rosé.
Changement des crudités et plats chauds selontmorsdiNous consulter.
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