Carte du restamrant, de
S hotel Folioo

Chef Dicolas Rutard, secondé 3 @ndrs Corsa

Voo Menuo

WUne entrse ot un dessert (17.00 Huros)
Wn plak ek un dessert (24.00 Guros)
Une Ontrse ot un plat (26.00 Gureo)
Une entrse, un plat ot un dessent (30.00 Guros)

Verte e 20da

Printempa ste 2011



Loo Ontnses 15,00 €

Mon foie gras
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sesame, Puile de sésame
*Longo Mai - boisson a base de vin, aromatisée au basilic et a la citronnelle fraiche.

Nos plats peuvent étre dégustés avec le vin de notre Domaine viticole des Embiez



Lo plats 24,00 €
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*Longo Mai - boisson a base de vin, aromatisée au basilic et a la citronnelle fraiche.

Nos plats peuvent étre dégustés avec le vin de notre Domaine viticole des Embiez



Lo desserts 8,50 €

@asortiment 3e fromages

Fondue an chacolak
(Se/m}i MMW, Jajozwmm, gmwmdoﬁanmﬂﬁow

Sarke takin ot sa creme dowble

Coupe e fromage blanc nature ou coukio de fuuits
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*Longo Mai - boisson a base de vin, aromatisée au basilic et a la citronnelle fraiche.

Nos plats peuvent étre dégustés avec le vin de notre Domaine viticole des Embiez



