Belle récompense pour la Cave des Embiez!

JUIN 2009

Une Médaille d'or pour le Rosé des Embiez ! La cuvée 2008 (grenache-cinsault-cabernet-
sauvignon) aux arémes de fleurs d’acacia, long en bouche a, en effet, été primée a la foire de Bri-
gnolles cette année.

Tout comme la Cuvée de Blanc (sauvignon blanc et ugni blanc) aux accents de pamplemousse et
vanille (Soleil d'or) qui s’est, elle aussi, imposée au concours de I’Association interprofessionnelle
des vins de pays du Var (AIVPV).

Cette performance, d'un domaine de plus en plus reconnu, est I'ceuvre de trois personnes : Lau-
rent MARTINEZ, maitre de chaix, Jean-louis CANOURGUES, vigneron et Daniel TARPI, responsable
du vignoble, tous les trois tres fiers de ces distinctions.

En effet, ces diplomes couronnent plus de 10 ans détudes, de recherches et de tatonnements
pour atteindre |'excellence. Des efforts qui récompensent également le soutien de Monsieur BAU-
DINET, gendre de Paul RICARD, sans qui la Cave ne serait pas ce qu’elle est aujourd’hui.

A cet égard, Daniel TARPI et Laurent MARTINEZ souhaitent lui dédier ces médailles.

Pourtant, Daniel TARPI, qui boucle sa 34e année au service de la société Paul Ricard, reconnait
que la tache n‘a pas toujours été facile :

« Cultiver la vigne en bord de mer n'est pas une sinécure : un fort Mistral ou des arrivées d’air ma-
rin saturées de sel mettent a mal les parcelles du Domaine. Il y a 2 ans, les tempétes ont br(ilé
plus d'un tiers des vignes. Les sécheresses successives nous ont aussi toujours pénalisées. Nous
espérons un mieux pour cette année ou les conditions météorologiques ont été plus favorables a
ce niveau. »

Mais grace au travail de toute I'équipe, les récoltes ont été optimisées pour répondre a la demande
de plus en plus forte de nos clients.

Daniel TARPI a d‘ailleurs relancé la mise en bouteille de la récolte en confectionnant en une seule
journée plus de 11 000 bouteilles ambrées de vin rosé du Var. Ce qui fait un total pour cette an-
née d'une production de 14 000 bouteilles de rosés, 4000 bouteilles de blanc, 2400 bouteilles
d’AQOC et enfin 4000 bouteilles de rouge (commercialisées en 2010).

Toutes ces cuvées sont a découvrir sur
Ile des a présent.




